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Jedenfalls ist die Bildung eines solchen Nitroderirates aus Petroleum 
eine sehr iiberraschende Thatsache. 

Die Petroleumquellen des Kaukasus zeigen eine wecbselncie Zu- 
snmmensetzung j e  nacb der Oertlicbkeit. C'nsere Reobachtungen 
beeiehen sich auf die Quelle der HH. v. R e n k e n d o r f f ,  welche sich 
durcb ihr hobes specifisches Gewicht auszeichnet. Durch die Libera- 
litiit der Quellenbesitzer sind wir in den Stand gesetzt auch das 
Petroleum aus den Gbrigrn Revieren zu untersncben und merden mir 
seiner Zeit iiber nnsere Resultate bericbten. 

S t. P e t e r s b u r g ,  Technologisches Institut. 

443. G. F a s a b e n d e r :  Die quantitative Bestimmung der Eiweisa- 
stoffe mit Hiilfe von Knpferoxydhydrat. 

[Mittheilnng aiis dem Laborat. der landnirtliscb. Versuchsstatiou in Houii.] 

(Eingegangen am 9. Oktober; verlesen i n  der Sitziing von Hrn. A. I'inner.) 

Fir die quantitative Bestimmung der Eiweissstoffe, die fur die 
physiologiscbe Cbemie von grosser Wichtigkeit ist, fehlte leider bis- 
her eine brauchbare Methode. In  der Regel begniigte man sicb da- 
niit den Stickstoffgelialt eines Nahrnngs- resp. Futtcrmittels zu er- 
rnitteln und daraus, unter der Annahme, dass die Eiweissstoffe 16 pet .  
Stickstoff enthalten, den Gehalt der zu untersucbenden Substanzen a n  
Eiweiss zu berechnen. Dass diese Metbode zu ganz falscben phgsiolo- 
gischen Scbliissen in Bezug auf die Ernahrung von Menschen und Thieren 
fiihren kann, liegt klar auf der Hand, indem fast alle vegetabilischen 
Substanzen rieben den Eiweissstoffsn eine oft ganz erhehlicbe Menge 
von Amiden und andereo Stickstoffverbindungen enthalten, die einen 
von den Eiweisskhrpern gauz verschiedencn physiologischen Werth 
besitzen. In neuerer Zeit hat nun Y t u t z e r  eine Metliode i n  Vor- 
scblag gebracht, nach welcber die sogenannten Protei'nstoffe sich ron 
Amiden, Alkaloi'den und ahnlichen Verbindungen rnit Hijlfe ron Kupfer- 
oxydhydrat t,rennen lassen l ) ,  und glaubt dieser Ailtor ferner fest- 
g e 8 t e h  zu haben, dass die als Proteinstoffe betracbteten Kijrper in der 
Regel aus zwei verscbiedenen , stickstoffhaltigen , chemischen Verbin- 
dungen resp. Gruppen von Verbindungen bestehen, von denen die 
eine Verbindung durcb Eiriwirkung von Pepsin und Salzsiiure in L6sung 
gebracbt, oder physiologiscb ausgedriickt, durch Magensaft verdaut 
werden kann, wiibrend die andere Verbindung durch dieses Liisungs- 
mittel nicht angegriffen wird. 

1) Diese Berichte XIII, 281 .  
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Ich stellte mir die Aufgabe verschiedene stickstoffhaltige Nabrongs- 
und Futtermittel (Huhnereiweiss, Weissbrod, Schwarzbrod, Futterrube, 
Wiesenbeu, Lupine, Malzkeime u. s. w.) nach den 1-on S t u t z e r  an- 
gegebenen Methoden zu untersnchen und kann die Brauchbarkeit 
dieser Metboden vollstandig bestatigen. Besonders interessante Er- 
gebnisse meiner Untersuchungen wareu die, dass gewisse Substanzen 
thierischen Ursprungs, wie getrocknetes Blut und der sogenannte 
Fischguano neben den Eiweissstogen ebenfalls unverdauliche Stick- 
stoffverbindungen enthalten. Indem ich auf demnachst in den ,,land- 
wirthschaftlichen Versuchsstationen' erscheinende ausfiihrliche Mittbei- 
lungen verweise, mijchte ich nur noch kurz ein Verfabren angeben, 
nnchdem ein sehr wirksames, monatelang ganz unverandert bleiben- 
des Kupferoxydhydrat hergestellt werden kann. 

100 g Kupfersulfat werden in 5 L  Wasser geliist und 2,s ccm 
Glycerin gewijhnlicher Concentration zugesetzt. Hierauf fillt  man 
die Lijsung mit einer geniigenden Menge Natronlauge, welcbe man 
vorher auf 1.5 L verdiinnt hat. Die Fliissigkeit muss hierauf alkalisch 
reagiren. Der Niederschlag wird auf ein Filter gebracht, man Iiisst 
abtropfen und verreiht dunn das Kupferoxydhydrat in einer Schale mit 
Wasser welches auf 1 L 5 ccm Glycerin enthalt, giebt mehr Wasser zu 
und entfernt, wonothig durcb wiederholtes Filtriren oder Dekantiren 
die letzten Spuren des Alkalis. Der zuletzt wieder auf ein Filter ge- 
brachte Niederschlag wird eridlich mit wenig Wasser, dem man 10 pCt. 
Glycerin zugesetzt hat ,  verrieben und in gut verschlossene Flaschen 
gebracht. Will man beim Gebrauch das Glycerin, welches iibrigens 
nach den bisherigen Heobachtungen bei der Fallung der Proteinstoffe 
keineswegs stiirend wirkt, entfernen, so kann dies leicht geschehen, 
indern man eine griissere Menge Waeser zugiesst, damit aufscbiittelt, 
absitzen lasst und die iiberstehendc Fliissigkeit dekantirt. Das nicht 
rerbrauchte Rupferoxydhydrat wird dann wieder bis zur nachsten 
Verwendung mit einer entsprechenden Menge Glycerin versetzt. 

444. Edmnnd 0. v. Lippmann: Ueber die Inversion des Rohr- 
zuckers durch Kohlensaure, und einige Eigenschaften des Invert- 

zuckers. 
(Eingegaugen am 21. August; verlesen in der Sitzung von Hro. A. Pinner.) 

Versucbe iiber die Vorgiinge bei der Scheidung und Saturation 
des Riibensaftes im Fabrikbetriebe macbten es  mir wiinscbenswertb, 
die Einwirkung von Kohlensiiure auf Zucker zu untersuchen, umsomebr 
als meines Wissens bieriiber noch keine Experimente bekannt geworden 
sind. In der rnir zuganglichen Literatur fand ich diesbezeglich nur 




